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เตย หรือ เตยหอม (Pandan leaves) มีชื่อวิทยาศาสตรวา Pandanus amaryllifolius Roxb. เปน

พืชตระกูล PANDANACEAE เตยไดชื่อวาเปน “วานิลลาของประเทศเอเชียตะวันออก” เนื่องจากประเทศทาง

ตะวันตกวานิลลาเปนพืชที่มีกลิ่นหอมที่ใชกันในการปรุงอาหาร ขนม และเครื่องดื่มตางๆ ซึ่งมีราคาคอนขางสูง  

ในขณะที่ประเทศไทยและประเทศเพื่อนบานในแถบเอเชียใชใบเตยเพราะมีกลิ่นหอมเฉพาะตัว หางาย และ

ราคาคอนขางถูก แถมมีประโยชนมากมาย ในสมัยโบราณนิยมใชสีเขียวจากใบเตยมาแตงสีขนมหลายชนิด เชน 

ขนมชั้น ลอดชอง วุนกะทิ เปยกปูน บัวลอย ใบเตยมีสารสําคัญหลัก คือ คลอโรฟลล แคโรทีนอยด สารกลุมอัล

คาลอยด และสารที่ใหกลิ่นหอมเฉพาะตัว คือ 2-acetyl-1-pyroline (ACPY) และสารที่ใหกลิ่นหอมอื่นๆ อีก 

เชน norisoprenoids, β-ionone นอกจากนี้ยังมีสารตานอนุมูลอิสระ เชน ฟลาโวนอยด ฟนอลิก วิตามินอี 

และวิตามินซี  นอกจากนี้ยังประกอบดวยกรดอะมิโนทั้งจําเปนและไมจําเปนตอรางกาย  โดยท่ีกรดอะมิโนหลัก 

ไดแก กรดกลูตามิก (glutamic acid 0.41 มก./ก.) ตามดวยกรดแอสพาติก (aspartic acid 0.21 มก./ก.) ทรี

โอนิน (threonine 0.21 มก./ก.) เซอรีน (serine 0.17 มก./ก.) ฮีสติดีน (histidine 0.16 มก./ก.) อลานีน 

(alanine 0.16 มก./ก.) และโปรลีน (proline 0.12 มก./ก.) เปนตน (1) 

กลิ่นหอมของใบเตยเปนการรับรูไดกลิ่นจากการสูดดม หรือการสัมผัสจากทางลิ้นดวยการรับประทาน 

และสงสัญญาณไปยังสมองใหรับรูถึงกลิ่นหอมของใบเตยซึ่งทําใหเกิดความรูสึกสดชื่นซึ่งมีประโยชนตอรางกาย

และสุขภาพ  สรรพคุณทางยาแผนโบราณของเตยหอม ราก บํารุงหัวใจใหชุมชื่น แกกระษัย ตน ขับปสสาวะ 

บํารุงหัวใจ แกออนเพลีย  ใบ แกไข แกรอนในกระหายน้ํา บํารุงหัวใจ (2) ซึ่งคนสมัยกอนชอบตมน้ําใบเตยดื่ม

กันเพราะชวยแกกระหายน้ําและบํารุงหัวใจ  ในปจจุบันนี้ก็ยังนิยมตมน้ําใบเตยดื่มกันเพราะทําไดงายและราคา

ไมแพง  การศึกษาฤทธิ์ทางเภสัชวิทยาพบวามีการศึกษาไมมากนัก  แตก็มีศึกษาไวบางวาใบเตยมีฤทธิ์ตาน

อนุมูลอิสระ (3-4) ลดระดับน้ําตาลในเลือด (5) นอกจากนี้ยังพบวาสาร pandanin ซึ่งเปนสารกลุมอัลคาลอยด

มีฤทธิ์ตานเชื้อไวรัส ชนิด Herpes simplex virus type1 และเชื้อไขหวัดใหญ (H1N1) (6) และชาชงใบเตย

ชวยบํารุงหัวใจ (7) 

 การศึกษาทางคลินิกในผูที่มีสุขภาพดี 11 คน อายุ 19-23 ป ทั้งเพศชายและหญิง ใหดื่มชาชงใบเตย 

(ใบเตย 15 ก. น้ํา 300 มล.) ทันทีหลังจากที่ไดทําการทดสอบความทนทานตอน้ําตาล (Oral Glucose 

Tolerance Test: OGTT) ซึ่งเปนการทดสอบวัดความสามารถของรางกายในการใชน้ําตาล   พบวาระดับ



น้ําตาลในเลือดเฉลี่ยกอนและหลังดื่มชาชงใบเตยเทากับ 156 ± 63 vs 128 ± 44 มก./ดล. นอกจากนี้ยังมี

การศึกษาในผูปวยที่เปนเบาหวาน 4 คน อายุ 45-56 ป โดยใหรับประทานชาชงใบเตย (ใบเตย 15 ก. น้ํา 300 

มล.) วันละ 1 ครั้ง นาน 28 วัน พบวาระดับ HbA1C มีแนวโนมลดลง และไมมีผลตอคาชีวเคมีของตับ (8) 

 จากขอมูลดังกลาวขางตนจะเห็นไดวาใบเตยเปนสมุนไพรที่คนไทยนิยมใชเปนสีธรรมชาติในการทํา

ขนมและอาหาร นอกจากนี้สรรพคุณยาแผนโบราณ ชวยในการบํารุงหัวใจ แกรอนในกระหายน้ํา  ในสวนของ

งานวิจัยยังมีไมมากนัก แตมีการศึกษาทางคลินิกเกี่ยวกับลดน้ําตาลในเลือดซึ่งไดผลดีแตก็ตองมีการศึกษา

เพ่ิมเติม ซึ่งคนสวนใหญนิยมที่จะบริโภคใบเตยเพราะดวยกลิ่นหอมที่สดชื่นและราคาไมแพงและปลูกงายลอง
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